Speise- und Getrdnkekarten

OFFNUNGSZEITEN
Dienstag - Samstag - Sonntag und Feiertage
16:30 Uhr = 22:00 Uhr
Montag Ruhetag
Telefon: (0 41 61) 33 47
http://jogi-buxtehude.de

jogi_buxtehude @ jogibuxtehude

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen , mild”,
,scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.



Herzlich willkommen im indischen

Spezialitdtenrestaurant JOGI

Erleben Sie bei uns ein Stiick Indien -
genieBen Sie die kulinarische Vielfalt
der echten indischen Kiiche. Alle Gerichte
werden aus frischen Zutaten
zubereitet. Besonders empfehlen mochten
wir lhnen unsere Spezialitaten aus
dem traditionellen Ton Ofen - dem Tan-
doori. In ihm backen wir, standig frisch,
unsere beliebten Brotspezialitaten.
Und die marinierten Fleisch-, Fisch- und
Rahmkasesorten erhalten in ihm ein

einzigartiges Aroma.

Fiir unsere kleinen Gaste

Alle Speisen servieren wir auch als
Kinderteller.
Wir berechnen dafiir 30% weniger als bei
den normalen Portionen.

Wir wiinschen lhnen einen genussreichen
Aufenthalt in unserem Restaurant.
Alle Flaschenweine verkaufen wir auch
auBler Haus. Auf Nachfrage

sagt Ihnen unser Personal gerne den Preis.

Welcome to the Indian specialty

restaurant JOGI

Experience a piece of India with us -
enjoy the culinary variety
of real Indian cuisine. All dishes are made
from fresh ingredients
prepared. We would particularly like to
recommend our specialties to you
the traditional clay oven - the tandoori.
In it we bake, always fresh,
our popular bread specialties.
And the marinated meat, fish and
Cream cheeses get a in it

unique aroma.

for our little guests

We also serve all dishes as
Children’s plate.
We charge 30% less for this than for
normal servings.
We wish you an enjoyable stay in our
restaurant.
We also sell all bottled wines outside
the home.
0n demand our staff will be happy to tell

you the price.



Aperitif

150 MaNGo SEKT (Mango Sparkling wine) 0T
151 SEKT (Sparkling wine) 0,1t
152 Kir RovAL (Sekt und Créme de Cassis) 0,1t
153 Kir BLANC (WeiRwein mit Créme de Cassis) 0T
155  Sekt mit APEroL (Sparkling wine with aperol) 01
156  MARTINI (Bianco, Rosso, Dry, Oro) Sa
157  MarTINI (Cocktail mit Bombay Gin) Sa
158  SHERRY (Medium oder Dry) 5a
159  CAMPARI Soda oder Orange oder Mango ) 4a
160  CAMPARI PUR (" 4a

161 BomsAy GIN (4 ) Tonic WATER (0,31) (1)
162 WOoDKA (4 o) LEmon (0,3)) G101

163 Bacarpi (4 ) Cora (0,31) 9

Indische Joghurt Drinks * Indian yogurt drinks

auch lecker als Dessert - also delicious as a dessert

165  Lassi saLzic (SALry) b2
166  Lassi siss (sweer) 0,3t
167 Lassi MAaNGo 0,3t

168 ROFOJA (Rosentonic miT Mitcr Kokos) (ROSE HONEY WITH COCONUT MILK) 0,3t

169 BANANA Lassi 0,3

4,00
3,70
4,70
7,10
4,70
5,70
8,10
5,10
7,10
4,70
8,10
7,10

7,10

4,10
4,10
4,10
4,10

4,10
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Vorspeisen « Entrees

GosHI PAKoRA @

Blumenkohl in einer Panade aus Kichererbsenmehl

und verschiedenen Gewirzen gebacken

Cauliflower baked in dough from chick pea flour and various spices

PANIR PakoRA ©

Indischer Kase in einer Panade aus Kichererbsenmehl

und verschiedenen Gewirzen gebacken, mit Sofse

Cheese baked in dough from chick pea flour and various spices, with sauce

BeNGAN Pakora ©

Aubergine in einer Panade aus Kichererbsenmehl

und verschiedenen Gewirzen gebacken

Egg plant baked in a dough from chick pea flour and various spices

SAMOSA SABzI ©
Teigtasche mit Erbsen, Kartoffeln und Rosinen gefullt, mit Kdse und Spinat garniert
Dumplings stuffed with peas, potatoes and raisins, with sauce garnished with salad

PaLak Pakora ©

Frischer Spinat in einer Panade aus Kichererbsenmehl

und verschiedenen Gewirzen gebacken

Fresh spinach in dough from chick pea flour and baked with different spices

CHIcKEN PAKORA ©
Huhnerbrust in einer Panade aus Kichererbsenmehl

und verschiedenen Gewirzen gebacken
Chicken baked in a dough from chick pea flour and various

GARNELEN PAKORA ®9

Garnelen in einer Panade aus Kichererbsenmehl

und verschiedenen Gewirzen gebacken

Prawns baked in a dough from chick pea flour and various spices

KHums Pakora ©

Champignons in einer Panade aus Kichererbsenmenhl

und verschiedenen Gewirzen gebacken

Mushroom baked in a dough from chick pea flour and various spices

ONioN BHaj ©

Zwiebelringe in einer Panade aus Kichererbsenmeh|

und verschiedenen Gewirzen gebacken

Onion rings baked in a dough from chick pea flour and various spices

Mixeo Pakora ©
Gemischter Vorspeisenteller ausreichend fir 2 Personen @
Mixed entry plate for 2 persons

Mixep PAkoRrA ©
Gemischter Vorspeisenteller ausreichend fir 1 Person @
Mixed entry plate for 1 person

Alle Vorspeisen werden auf einen Salat und SoBe (1,8,g,h) serviert.
Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen ,, mild”,
,Scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.
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Brot-Spezialitdten & Beilagen
Bread - Specialties & Add

BRATKARTOFFEL NACH INDISCHER ART

PLLau REis
Reis mit Gemuse
Rice with Mixed vegetabices

Reis

NaaN @

gegrilltes Brot

Oven bread

BHATURA®

frittiertes Brot

Fried bread

Raima

Joghurtsofse ™

Yoghurt with Mixed Vegetables

Sturrep NAN ©

vegetarisch gefullt und im Ofen gebacken
vegetarian stuffed and baked in the oven
GARrLIC NAN @

brot mit Knoblauch gebacken

bread baked with garlic

GINGER NAN ©

brot mit Ingwer gebacken

bread baked with ginger
GemisserickeLs? (VEGETABLEPICKELS)
sauer & scharf (Sour & hot)

Papapam

2stk. mit 3 SolSe
Linsenmehlbrot (scharf und mild)

3 Sossk

Mango, Minze und stl3sauer(Tamarind) ¢
Mango, mint and sweet and sour (tamarind)

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen , mild”,
,Scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.
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suppen * Soups

SABZI SHORBA ©9) ®

GemUsesuppe der Saison

Vegetable Soup

Mabras Rasam @ (18

Suppe mit Linsen, aus Rajasthan mit Kokos
Lentil Soup

TOMATEN SHoORBA ©®

Tomatensuppe

tomatosoup

CHICKEN SHORBA © ®

Hihnersuppe

Chicken Soup

MircH WaLA KHATTA SHORBA @ ®
sauer-scharfe Suppe

Sour-Scharp Soup

GARNELEN UND FiscH KA SHorBa @) ®
Garnelen mit fisch Ingwer Suppe
Prawns with fish ginger soup

INGWER SuPPE @ ®

Frisch Ingwer und Curry Krduter Suppe
Fresh ginger and curry herb soup

Salate - Salads
JOGI Satar (239

Salat mit exotischen Frichten papadam und Gew(rzen

Salad with exotic fruits papadam and spices

CHICKEN-SALAT (1239

Zarte Hahnchenbrustfiletstreifen mit Salat exotischen Friichten und Gew(rzen
tender strips of chicken breast fillet with lettuce, exotic fruits and spices
INDISCHER GEMISCHTER SALAT

Mixed Salad

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen , mild”,
,scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.
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Reis - Spezialitdten - Rice - specialties
WIR SERVIEREN ALLE HAUPTGERICHTE MIT REIS.

MurttoN BIRYANI @

Reis mit Lammfleisch, Gemuse der Saison, Nissen, Rosinen
und speziellen indischen Gewurzen N 4 , ,
Rice with lamb, vegetables of the season, nuts, raisins and special Indian Spice

CHIcKeN BIRYANI @D

Reis mit Huhn, Gemuse der Saison, NUssen, Rosinen
und speziellen indischen Gewurzen - A . .
Rice with chicken, vegetables of the season, nuts, raisins and special Indian Spice

JOGI BiryaN! @M

Reis mit Lammfleisch, Huhn, Zwiebeln, Nissen, Rosinen,

sowie verschiedenem Gemuse, Gewirzen wie Ingwer, Kardamon, Nelken
Rice with lamb, chicken, onions, raisins, nuts, with various vegetables,
spices as ginger, cardamom and cloves

VEGETARISCHE BIRYANI @7

Reis mit Gemuse der Saison, NUssen, Rosinen, Gewdrzen wie Ingwer,
Kardamon und Nelken und indischer Sofse

Rice with vegetables of the season, nuts, raisins and spices as ginger,
cardamom and clove and Indian sauce.

Vegetarische Gerichte - Vegetarian Dishes

DAL MakHNI @9 (auch Vegan)

Kidneybohnen, Linsen und Kichererbsen indischer in Butter mit Ingwer,
Tomaten und Zwiebeln zubereitet _ e T
Kidney beans, prepared with lentils and chickpeas Indian in butter with ginger,
tomatoes and onions

Suszl @ (Vegan)

gemischtes Gemuse der Saison mit speziellen indischen Gewurzen

und indischer Sofe _ _ _ _ .

Various vegetables of the season with special Indian spices and Indian sauce

PanEeer JOGI @0 (9
Blumenkohl und Kartoffel mit speziellen Gewdrzen, Ingwer, Tomaten, Zwiebeln
Cauliflower and potato with special spices, ginger, tomatoes, onions
Aru GoBi BHUNA @ (Vegan)
hausgemachter, indischer Rshmkase mit Rosinen, Mandeln,
Kokosnuss und Fruchtcocktail _ .
Homemade Indian Cheese with raisins, almonds, coconut and fruit cocktail
SAHI BENGAN @9
Auberginen mit Nussen und Gemuse gefUllt
Eggplants filled with nuts and vegetables
Karani Knums @9 (Vegan)
Champignons mit Tomaten, Ingwer, Paprika und Zwiebeln zubereitet
Mushrooms prepared with tomatoes, ginger, peppers and onions
SAAG PANEER 9
Indischer Rahmkadse in Spinat und Ingwer
Indian cream cheese in spinach and ginger
Matai Korra @9 (auch Vegan)
Gemusebadllchen in Sahnesofse mit Kokosflocke und Rosinen
vegetable balls in cream sauce with coconut flakes, raisins
Suszi Keema ©@ho
gehacktes Gemuse mit kase Rosinen Nissen, pikant abgeschmeckt
quashed vegetables with nuts raisins, piquant
Gemise Curry mit PANEER @19 (Vegan maglich)
Rahmkdse mit Gemuse in wilder CurrysolSe und Reis
Cream cheese with vegetables in wild curry sauce and rice
Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen , mild”,
,scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.
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Grill-Spezialitdten aus dem Tandoori-Ofen
arill-Specialities out of our Clay oven

ALLE FLEISCH- UND FISCHSORTEN WURDEN 24 STUNDEN IN EINER SPEZIELLEN GEV\/URZSOSSE MARINIERT.
ALL MEAT AND FISH SPECIALITIES HAVE BEEN MARINATED FOR 24 HOURS IN A SPECIAL |NDIAN SPICE SAUCE.
WIR SERVIEREN ALLE HAUPTGERICHTE MIT REIs.

MurttoN TikkA TANDOORI

in Joghurtsauce Old Monk Rum mariniertes, gegrilltes Lammfilet mit Paprika,
Tomaten und Zwiebeln
Grilled marinated lamb in yoghurt sauce with fresh peppers, tomatoes and onions

CHickeN Tikka TANDOORI ™ ()

in Joghurtsauce mariniertes, gegrilltes Hihnerbrustfilet mit Paprika, Tomaten und Zwiebel
Grilled marinated chicken breast fillets in yoghurt sauce with fresh peppers, tomatoes and
onions

GRiLLPLATTE Mix TANDOORI " ()

in Joghurtsauce mariniertes Chicken Tandoori, Mutton Tikka, mit frischen

Paprika, Tomaten, Zwiebeln

Chicken Tandoori, Mutton Tikka, in yoghurt sauce with fresh peppers, tomatoes and
onions

CHicken MaLal Kasas @

Milch & Cashew creme mariniertes Huhnerfleisch, Paprika, Zwiebeln
Marinated chicken in Milk almond with fresh peppers, tomatoes and onions

PANEER TIKKA TANDOORI (2

marinierter indischer Rahmkase mit frischen Paprika, Champignons, Tomaten und Zwiebeln
marinated Indian cream cheese with fresh bell pepper, mushrooms, tomatoes and onions

GRiLLPLATTE FiscH-Mix TANDOORI ©)

in Jogthurtsauce marinierte, gegrillte Fischfilets und Garnelen mit wilder Sellerie-samen,
Paprika, Tomaten und Zwiebeln

Grilled fish fillets and prawns marinated in yoghurt sauce with wild celery seeds, peppers,
tomatoes and onions

CHickeN Tikka MAsALA (2

in Joghurtsauce mariniertes und gegrilltes Hihnerbrustfilet mit Ingwer, Knoblauch, Garam
Masala und Kurkuma in pikanten Tomaten-Sahnesol3e

grilled chicken breast fillet marinated in yoqurt sauce with ginger, garlic, garam masala
and turmeric in a spicy tomato-cream sauce

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen , mild”,
,scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.
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Gefliigel - Spezialitdten « Chicken - Specialities

WIR SERVIEREN ALLE HAUPTGERICHTE MIT REIS.
CHickeN Curry @9

Huhnerbrustfilet in Currysauce
Chicken in Curry Sauce

Chicken JOGI SpeziaL 09 O

Huhnerbrustfilet in Gemise mit Cashew Nuss Mandeln Kokosflocken, Rosinen
und pikantem Currys
Chicken with piquant vegetables and almonds curry Sauce

CHIcKEN MAKHAN @9 ()

Sahniges Huhnerbrustfilet in pikanter Tomaten Butter Sofse

Cream chicken in piquant butter Sauce

CHICKEN SAAG @9

Hihnerbrustfilet in Spinat Sahne und Ingwer

Indian creamy chicken in spinach ginger

CHickeN Korma @19

Hihnerbrustfilet in Spezial Sahnesolle mit Mandeln, Kase, Kokosflocken und Rosinen
Chicken with special cream sauce with almonds, cheese, coconut flakes and raisins
CHICKEN JALFREZI 9

Hihnerbrustfilet mit Gemuse in milder indischer Curry Sole

Chicken with fresh vegetables in mild Indian Sauce

KarAHI CHICKEN ©)

Huhnerbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer im pikanter traditionellen zubereitet
Chicken with fresh peppers, tomatoes, onions and ginger prepared in the traditional cast iron pot
CHICKEN CHAMPINGNONS ©9)

Hihnerbrustfilet mit Champignons, Curry- und Sahnesofse

Chicken with mushrooms, curry- and cream sauce

CHickeN VINDALOO 9 ()

Hihnerbrustfilet in roter Kartoffeln Curry-Kokosnuss-Sauce, scharf

Chicken fillet in red potatoes curry-coconut sauce hot

CHickeN MANGO Curry @9

Huhnerbrustfilet mit Currysauce und Mango Friichten

Chicken fillet with curry sauce and mango

CHicKEN MADRAS @9

Huhnerbrustfilet in scharfe Rot Curry- Kokosnuss Solse und Reis
Chicken breast fillet in hot red curry coconut sauce and rice

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen ,, mild”,
,scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.
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Lamm - Spezialitdten « Lamb - specialities
WIR SERVIEREN ALLE HAUPTGERICHTE MIT REIS.
MurttoN Curry @9

Lammfleisch in pikanter Currysauce
Lamb meat in piquant sauce

MutTtoN RoGAN JosH ©9

Lammfleisch in Paprika-Zwiebelsofe und Currysauce
Lamb meat in pepper-onion sauce and curry sauce

MuttoN SHAHI KORMA @19

Lammfleisch mit SahnesolSe, Kase, Mandeln, Rosinen und Kokosflocken
Lamb with cream sauce, cheese, almonds, raisins and coconut flakes

MuttoN KHums ©9

Lammfleisch mit Champignons in Curry-SahnesolSe
Lamb meat with mushrooms in curry cream sauce

MurttoN VINDALOO @9

Lammfleisch in roter Kartoffeln Curry-Kokosnuss-Sauce, scharf
Lamb meat in red curry-coconut sauce with potatoes, hot

LaMM MogGHuLAI €209

Lammfilet Warfel in CurrysofRe, mit Rosinen, Kase und Nissen
Lamb fillet cubes in curry sauce, with raisins, cheese and nuts

Lamm BHUNA @22

in Chili, Knoblauch und Ingwer gebratene Lammifilet Warfel mit Paprika, Zwiebeln, roter Currysol3e
Cubed lamb fillet fried in chilli, garlic and ginger with paprika, onions, red curry sauce

Fisch - Spezialititen « Fish - Specialities
WIR SERVIEREN ALLE HAUPTGERICHTE MIT REIS. IN ALLEN SoSSEN (A)

FiscH Curry

Fischwirfel in pikanter wilder Knoblauchsofse
Fish squares in piquant garlic sauce

GARNELEN KARAHI @20

Scampis mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Paprika im traditionellen Gusseisentopf zubereitet
Scampis with onions, ginger, tomatoes and peppers prepared in a traditional cast iron pot

GARNELEN CuRrry ©
Scampis in indischer Currysauce
Scampis in Indian curry sauce
FiscH BHUNA @

Fisch mariniert, geqrillt und mit Paprika, Tomaten, Ingwer und Zwiebeln zubereitet
Fish marinated, grilled and prepared with peppers, tomatoes, ginger and onions

FiscH MADRAS ©9

Fisch in scharfer in scharfer Curry-Kokosnuss-Sauce
Fish in hot curry-coconut sauce

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen , mild”,
,scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.
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Spezialitdten fiir Kinder * Specialties for children

125 Suszi NUDELN @D

7,50
Nudeln mit gemischtem Gemise SahnesolSe
Pasta with mixed vegetable cream sauce
126 CHICKEN NUDELN @
8,90
Nudeln mit Hihnerfleisch Gemise Sahnesolse oder Tomaten
Noodles with Chicken Vegetable Cream Sauce or Tomatoes
127 CHickeN Curry miT Pommes unp REls @)
9,90
Kinder Teller - Children’s plate
128 CHICKEN GRiLL MiT Pommes unp REis
9,90
Kinder Teller - Children’s plate
129 JOGI NupEeLN ©"
10,90
Nudeln mit gemischtem Gemuse und verschiedene Fleischsorten
Pasta with mixed vegetables and various types of meat
130 TELLER PomMMES 6,00
Plate of fries
Dessert
134 INpiscHer Eis 7,90
Indian ice cream
135 ManGo CReME @ 6,90
137 Suji Ka Hatwa © 8,90

Griefs braun gebraten mit Safran Nussen, Rosinen in Wasser und Zucker und 1 Kugel Eis
Semolina browns with saffron with nuts and raisins and 1 ball ice cream

138 1 KuakL Eis @V 2,50



Mendis fiir mehrere Personen * Menus for several persons

140/141

142/143

144/145

146/147

148/149

2 Pers. 4 Prgrs.

PaNjaBl MEND PLATTE (9 (129 45,00 90,00

Raita Papadam Sofsen, Chicken Tikka, Mutton Curry, Saag Paneer, Reis,
Brot und Dessert

Chicken Tikka, Mutton Curry, Saag Paneer, different sauces, rice,

bread and Dessert

MapbRrAs MENi PLATTE 19 () 45,00 90,00

Raita Papadam Sol3en, Mutton Tikka, Chicken Korma, Fisch Madras, Reis,
Brot und Dessert

Chicken Korma, Tikka Mutton ,Fish Madras, different sauces,

rice, bread and Dessert

VaisinNo MEeND PLATTE @9 () 45,00 90,00

Suppe Madras Rasam und Papadam Raita, Sofsen, Paneer Tikka, Dal Makhani, Subzi
Keema, Reis, Brot und Dessert

Paneer Tikka, Dal Makhani, Subzi Keema, Raita, salad, different sauces, rice,

bread and Dessert

JOGI MEeNi PLATTE P9 (129 55,00 110,00

Fischsuppe und Raita Papadam Sofsen, Mutton Khumb, Chicken Tikka, Subzi
Keema, Reis, Brot, Raita, Papadam, Solsen und Dessert

Mutton Khumb, Subzi Keema, Chicken Tikka, quashed vegetables Raita,
different sauces, rice, bread Dessert

DeLdt MeND PLATTE 1o (128) 55,00 110,00

Mixed Pakoras und Raita Papadam Solen, Jhinga Karahi, Chicken Korma,
Grillplatte, Mix Reis Brot Raita und Dessert

Jhinga Karahi, Chicken Korma, Grill plate Mix Tikka, Raita,different sauces,
rice, bread and Dessert

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen ,, mild”,
,scharf” oder ,indisch scharf” serviert werden sollen.



Alkoholfreie Getrdnke ¢ Alcohol free beverages

0,25 rL 0,75 rL
175/177 S1-MicHAtLls (MINERAL WATER) 3,00 6,70
oDER AcqQuA PANNA OHNE KOHLENSAURE
0,2 0,4c
178/179 Cota ("2 Fanta (%) Sprite “7) Spent (19°) 3,30 4,40
Cota Zero (011
180/181 Bitter Lemon G107 Tonic WATer (19 3,50 4,70
GINGER AL (V)
184/185 APFELSCHORLE ODER APFELSAFT (APPLE JUICE WITH SPARKING WATER) 3,40 4,50
186/187 ORANGEN-, JOHANNISBEERE-, KIRSCH-,0DER BANANENSAFT UND KiBA 3,50 4,70

ORANGE', CURRANT=, CHERRY', BANANA JUICE AND Kisa (CHERRY'BANANA)

Sdfte » Juices

ALLE SAFTE AUCH ALS SAFTSCHORLE ERHALTLICH

188/189 Maneo Sart (Maneo Juice) 3,50 5,00
0DER MANGO SAFTSCHORLE (MANGO JUICE SPRITZER)

Warme Getrdnke  Hot drinks

375  KAFFEE (cup o correr) 3,40
376  EsPREsso 3,40
377  ESPRESSO DOPPELT (pouste) 4,00
378 CapPuccINO 9 4,00
381 INpiscHER Yoai TEe (MIT ODER OHNE MILCH, GROSSE TASSE = WITH OR WITHOUT MILK, LARGE CUP) 4,50
382  TEE (oiverst SORTEN - VARIOUS TYPES) 3,40

383 INpisH CoFFEE 4,40



Biere * Beers

0,31
193/195 VLTINS vom Fass (DRaFr) 3,50
196/198  JOGI INDISCHES BIER 4,00
199 Hereweizen, HELL 0DER DUNKEL, KRistaLL (WHEAT Bear)
200 HereweizeN ALKOHOLFREI (WHEAT BEAR) ALCOHOL FREE
201/203  ALSTERWASSER 3,50
SHANDE (BEAR WITH LEMONADE)
204 VELTINS ALKOHOLFREI ODER MALZ BIER
VELTINS MALT BEER ALCOHOL FREE
Offene Weine  Open wines (%)
Weiss /White o
GG PiNoT GRIGIO CASTELLARIN 2012 7,40
& CASTELLARGO, VENETIEN/ITALIEN
21821 CHARDONNAY CASTELLARIN 2012 7,40
CASTELLARGO, VENETIEN /ITALIEN
221,222, RiesuinG, QBA TROCKEN 2012 7,40
WEINGUT MEISER, RHEINHESSEN / DEUTSCHLAND
e RiesLING, QBA HALBTROCKEN 2012 7,40
5 WEINGUT MEISER, RHEINHESSEN / DEUTSCHLAND
22722 GRAUBURGUNDER, QBA TROCKEN 2012 7,40
i WG JecHTiNGEN, BADEN/D
2 WEISSWEINSCHORLE 6,40
R INpiscHEr WEIN JOGI 7,40
INDIAN WINE
NONGE
g U SPATBURGUNDER WEISSHERBST KABINETT (HALBTROCKEN) 7,40
BADEN, HATTERSHEIM MALTESERGARTEN
Rotwein(Red wines)
315316, MONTEPULCIANO o’ Asruzzo DOC 2011 7,40
b Az.AGR. BovE, ITALEN /FEUDO D' ABE
318319, Meriot IGT peLLe VENezie 2012 7,40
= CASTELLARGO, VENETIEN /ITALIEN
sy Cores ou Ruone, AOC 7,40
CHUSCLAN, RHONE /FRANKREICH
s DORNFELDER 7,40
PFALZ, TROCKEN, LERGENMULLER
L, CALLIA SHIRAZ-MALBEC 2012 7,40

BobeGas CALLIA, SAN JUAN / ARGENTINIEN

0,33t

0,51
15,40

15,40
15,40
15,40
15,40

13,40
)

16,40

15,40
15,40
15,40
15,40

15,40

0,51
5,00
5,40
5,40
5,40
5,00

4,50

1L
26,50

26,50
26,50
26,50
26,50

22,00
26,50

26,50

26,50
26,50
26,50
26,50

26,50



Edle Brinde / Spirituosen / Likore
Brandies / Spirits / Liqueurs

387 MiraBeLLE (ABRICOT) WiLLiams KIRSCHWASSER 205,40
389  GRAPPA 2a¢ 5,40
390  INDISCHE MANGO SPIRITUOSE 2¢ 5,40
391 INDISCHER OLo MoNK 7 YEARS 2 5,40
392 INDISCHER MANGO LIKOR 2a 3,00
393 INDISCHER WHISKEY ODER ScOTCH WHISKEY 2a 7,40
394 Korn oder Kimmel 2 4,00
395  Malteser oder Linie 2 4,50
396 Jubi Aquavit 2 4,50
398  VoDKA 2 4,00
400  Bomsay GIN 2a 7,00
401 FerNET BRANCA/ JAGERMEISTER 2a 4,50
403 SAMBUCA ODER AMARETTO 2 4,50
404 BAILEYS 2a 4,50

405  RAMAZI0TTI ODER AVERNA 20 5,40



Scan mich!

1.) ZUSATZSTOFFE
1 = mit Farbstoff| 2 = mit Konservierungsstoff| 3 = mit Antioxidationsmittel| 4 = mit Geschmacksverstarker| 5 = geschwefelt| 6 = geschwarzt| 7 = mit Phosphat| 8 =
mit SuBungsmittel| 9 = enthadlt eine Phenylalaninquelle| 10 = gewachst| 11 = mit Nitritpokelsalz
12 = Tartrazin (mit Farbstoff| kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern
beeinflussen) 13 = koffeinhaltig| 14 = chininhaltig| 15 = Sauerungsmittel| 16 = gerduchert| Salz| Pfeffer

2.) ALLERGENE
a = glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen) a1 = Gerste | b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse| ¢ = Eier und Eierzeugnisse| d = Fisch und Fisch-
erzeugnisse| e = Erdntsse und Erdnusserzeugnisse| f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse|
g = Milch und Milcherzeugnisse| h = Schalenfriichte (namentlich Mandeln) i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse| k = Senf und Senferzeugnisse|
| = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse| m = Schwefeldioxid und Sulphite| n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse| o= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

ALLE PREISE IN EURO INKL. MWST





